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Lentinula raphanica
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Introducao

Lentinula raphanica

Devido a sus caracteristicas gastrondmicas
Pertencer ao mesmo género da Lentinula
edodes

Apreciados por povos indigenas da Amazonia
colombiana?

2012 inicio dos primeiros experimentos de

Figura 1. Basidiomas de Lentinula cultivo.
raphanica no ambiente natural.

Capelari et al. 20101; Vasco-Palacios et al. 20082



Desenvolvimento

da fungicultura -
cogumelos

comestiveis nativos
da Amazonia
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Etapas do cultivo de cogumelos 10- Consumidor

9- Marketing e comercializacao

8- Tratamento pos-colheita

7- Producao de cogumelos

6- Inducéao da frutificacéo

Figura 3. Basidiomas de Lentinula

raphanica (INPACM1701) em toras de 5- Coloniza(;éo do substrato
castanheira.

4- Formulagao de substrato para producao

3- Elaboracéo dain s e meindculeo

2- Condicoes de crescimento micelial in vitro

1- Coleta, identificacao e isolamento



Material e métodos

Transferidos 10
discos miceliais

250 g graos de trigo
lavados

(S egund a |

| etapa /
ASerragem (Ocotea | APor cada 100 g
cymbarumKunth) + substrato = 3,5 g )
AFarelo de arroz + grdos de trigo A30AC_3
AAgua destilada AColocado nas colonizados A30 dias |
embalagens Asem luz




Material e métodos

2- Corte e armazenamento

=) Toras de 1 metro de comprimento com 10 a 15 cm de diametro
B Evitar danificar a casca
B Armazenar na posicéo vertical por 7 a 10 dias em local sombreado




Material e métodos

3- Inoculacao

Q _ PN 0 0 0
=) Confec¢&o dos furos R o
_ S5a’7cm
© © * * 15a20cm

=) |noculac&o do micélio




Material e métodos

4- Fase de colonizacao micelial

=) Empilhamento _ ] =) [rrigacao
Embaixo de arvores =) Troca de posicdo dos toras
=) Coberturas Sombrite =) Periodo: 6-8 meses

Locais cobertos




Material e métodos

5- Inducéao a frutificacao

=) Choque témico, hidrico e mecanico

Mergulharas
toras24 horas
emagua

Local:SitioYamashita, AM



Material e métodos

6- Fase de frutificacao
=) |ocal fechado, com pouca luminosidade e com manutencéao de umidade

A
Felipg Schaedler

Local fechado Lentinula raphanica
cultivadas




Material e métodos
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Ponto de colheita



Resultados e discussao

Inoculacdao em setembro de 2014

3000 1600
4648,3 g 1400 2150 unidades
2500
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= 600
a <
0 1000 z
. =400
°00 200
0 0
First flush Second flush A First flush Second flush B

. . Lentinula raphani
Lentinula raphanica entinula raphanica

Figura 1. Dados apos duas colheitas (flushes) em 2015. A) 4648,3 g de cogumelos frescos e B) 2150
unidades de cogumelos. Este dado equivale a 36,89 g de cogumelo/tora. A média da umidade dos
cogumelos frescos de 89%.
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Number ofBertholletia excelsibgs

Inoculacdo em 2014
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first flush second flush

Figura 2. Total de toras inoculadas (126 unidades).

Resultados e discussao

Em 2016:

Cogumelos
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Fuente Instituto Socioambiental-ISA: https://www.socioambiental.org
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Number ofBertholletia excelsébgs

Inoculacéo em 2014

140

120
& Inoculated logs

100 @ Fruiting logs
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first flush second flush

Figura 2. Total de toras inoculadas (126 unidades).

Resultados e discussao

A producao de cogumelos:

A prejudicada por ataques de
insetos nas toras;

A altos niveis de
contaminacao por outros
micro-organismos; e

A perdas pds-colheita.

No entanto, a utilizacao de
castanheiras de
reflorestamento foi promissor
para o cultivo de cogumelos
de L. raphanica.
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Primeiros relatos de cultivo de cogumelos comestiveis

China Holanda
* LS G@p O
Primeiro cultiv %.r :,ﬁ;?’ $
em cavernas ; 201 5
Cultivo de shiitake 8 K g Primeira
Lentinwa edodes 2 @ 1825 O 4 1900 producbzs
0 1 0 Champignon de Paris Pleurotus SppP. Letina raphanica
10‘”-1100 lsw Ag.-_nru": bisporus (Shimeji, Hiratake)

Champignon de Paris
Agaricus isparus
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10- Preparacgao de pratos

9- Secagem de cogumelos

8- Colheita de cogumelos

7- Inducéo, pinning e frutificacéo

Bruno Kelly
6- Irrigacao das toras

5- Acondicionamento para a corrida micelial

4- Confeccao de orificios, inoculacao e fechamento
‘.,
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Gatronomia

Prato: Chef Felip€chaedler
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Prato: Chef Felip€chaedler
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Foto: Bruno Kelly



Foto: Bruno Kelly



